
 
 

Πρόγραµµα Εκδηλώσεων 

3ο Φεστιβάλ Ελληνικού Μελιού & 
Προϊόντων Μέλισσας 
 

Παρασκευή 2 ∆εκεµβρίου 2011  

 
16:00                Έναρξη 3ου Φεστιβάλ Ελληνικού Μελιού & Προϊόντων Μέλισσας            

17:00 – 17:30    Σεµιναριακή ενηµέρωση για το µέλι α̟ό την ΟΜΣΕ για τους 

µαθητές της σχολής Les Chefs 

17:30 – 18:30    ∆ιαγωνισµός γευσιγνωσίας µελιού για τους  µαθητές της  σχολής 

Les Chefs 

19:00          Τελετή Ε̟ίσηµων Εγκαινίων 

19:30          Χορευτικό Οµοσ̟ονδίας ∆ωδεκανησιακών Σωµατείων Αθηνών - 

Πειραιά  

19:30             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

 

Σάββατο 3 ∆εκεµβρίου 2011 

 

10:00  Έναρξη έκθεσης  

11:15 – 11:45     Σεµιναριακή ενηµέρωση για το µέλι α̟ό την κτηνίατρο της  

ΟΜΣΕ για το κοινό και τους µαθητές της σχολής Les Chefs 

12:00 – 14:00    Ηµερίδα µε θέµα “Μέλι, λοι̟ά Προϊόντα Κυψέλης και 

Καταναλωτής” 

12:30 – 13:30     ∆ιαγωνισµός γευσιγνωσίας µελιού για το κοινό και του µαθητές 

της σχολής Les Chefs 

13:00             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

13:30 – 16:00     Ζωντανή ε̟ίδειξη µαγειρικής  µε  βάση το µέλι α̟ό τον καθηγητή 

της σχολής κο Λέκκα Γιώργο  µε βοηθούς µαθητές της σχολής Les 

Chefs 

14:00 – 16:00     Παρουσίαση εστιατορικού µενού  µε µέλι α̟ό τους τριτοετείς 

µαθητές της σχολής Les Chefs ( executive sous chefs ) 

15:00             Παρουσίαση Μετάφρασης Βιβλίου “Γενική Πραγµατεία ̟ερί νήσων των 

Μελισσών Μετά Μίας νέας Μεθόδου Καλλιέργειας τους, ό̟ως 

εφαρµόζεται στην Σύρα, νησί του Αρχι̟ελάγους”, του αββά Σ.∆έλλα 

Ρόκα α̟ό τον Σαγκινέτο ∆οµένικο, ̟. Πρόεδρο και Μέλος του 

Μελισσοκοµικού Συλλόγου Σύρου, ∆ηµοτικό Σύµβουλο ∆ήµου Σύρου  

 

 



 
16:00             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

17:00 – 19:00     Ζωντανή ε̟ίδειξη µαγειρικής  µε  βάση το µέλι α̟ό τον καθηγητή 

της σχολής κο Λέκκα Γιώργο  µε βοηθούς µαθητές της σχολής Les 

Chefs 

18:00 – 20:00    Ηµερίδα µε θέµα “110 Χρόνια Ινστιτούτο Γεω̟ονικών Ε̟ιστηµών” 

19:00             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

 

Κυριακή 4 ∆εκεµβρίου 2011 

 

10:00  Έναρξη έκθεσης  

12:00 – 14:00    Ζωντανή  γευσιγνωσία κρασιού σε συνδυασµό µε τυρί και µέλι α̟ό τον 

καθηγητή σοµελιέ της σχολής κο Γιαννό̟ουλο Ανδρέα σε συνεργασία µε 

τους µαθητές της σχολής Les Chefs 

13:00             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

15:00 – 16:00    Οι µαθητές της σχολής Les Chefs µε τις οδηγίες του καθηγητή Bartender 

κου Ζαχό̟ουλου Γιάννη , δηµιουργούν και  σερβίρουν ̟οτά και κοκτέιλ 

µε  µέλι 

16:30 – 17:00    Flair Bartending - Les Chefs  (ε̟ίδειξη  σερβιρίσµατος ̟οτών α̟ό 

bartender , µε συνοδεία  µουσικής) 

16:00             “Μουσικοµαγειρέµατα” µε τον Ευτύχη Μ̟λέτσα 

20:00                 Λήξη 3ου Φεστιβάλ Ελληνικού Μελιού & Προϊόντων Μέλισσας 


